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１.発酵と腐敗の違いをまとめなさい。
	








２.日本の発酵文化が生まれた背景をまとめなさい。
	








３.日本の調味料が海外で評価される理由をまとめなさい。※動画参照
	








４.あなたが発酵食に興味をもった理由と学習の目的を書いて下さい。
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