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１.肉類を甘酒で漬ける方法をまとめなさい。
	





２.魚介類を甘酒で漬ける方法をまとめなさい。
	





３.肉類、魚介類を甘酒で漬ける利点をまとめなさい。
	





４.野菜を甘酒で漬ける方法をまとめなさい。
	




５.野菜の漬け床にグルタミン酸を入れる利点をまとめなさい。
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６.自分で甘酒を作る利点をまとめなさい。
	



