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1.麹と糀の違いをまとめなさい。
	







2.米麹の様々な製造過程において温度管理が必要な理由を簡潔にまとめなさい。
	











３.種麹の作り方をまとめなさい。
	



[bookmark: _GoBack]４.麹屋（もやし屋）さんとはどのようなところか、まとめなさい。
	





